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PRACTICAS DE LABORATORIO
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Licenciada en Biología, Especialización en Educación y Gestión Ambiental. Candidata MS Desarrollo sustentable y Gestión Ambiental


PRACTICA  04
RECONOCIMIENTO DE BIOMOLÉCULAS

1. OBJETIVOS

· Reconocer en el laboratorio la presencia de algunos Carbohidratos del tipo monosacáridos, polisacáridos y disacáridos, presentes en alimentos.

· Identificar lípidos y su importancia.

· Reconocer las proteínas presentes en algunos alimentos y analizar su importancia en la dieta alimenticia
2. MATERIALES

· Gradilla

· Mortero

· Pinzas para tubo de ensayo

· 12 tubos de ensayo

· Vasos de precipitado grande o equipo para baño maría

· Reactivo de Fehling A-B

· Ácido Clorhídrico al 10%

· Sosa al 30% - (NaOH al 30%)

· Sosa al 20% - (NaOH al 30%)

· Un tubo de ensayo con tapón

· Reactivo de Benedict

· Azúcar o panela

· Leche de cualquier tipo

· Variedad de frutas (según lo indicado por el profesor)

· Grasa animal y aceite vegetal

· Papa, yuca u otro alimento que contenga almidón

· Un huevo

3. PROCEDIMIENTO

3.1. Reconocimiento de Carbohidratos del tipo Monosacáridos

En diferentes tubos de ensayo colocar macerado de las frutas que se utilizaran en la práctica.
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En cada tubo colocar gotas del reactivo de Fehling A – B,  según la proporción que el profesor  indique.

Colocar los tubos de ensayo en Baño maría haciendo uso del Vasos de precipitado grande o equipo para baño maría.

Para determinar la presencia de Monosacáridos, reaccionan las muestras tomando una coloración amarilla ladrillo a rojiza.

Una vez el estudiante inicia la practica debe tomar apuntes y dibujar o tomar fotografías de cada uno de los montajes con el fin de relacionar los colores con los posibles resultados de la práctica.
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3.2. Reconocimiento de Carbohidratos del tipo Disacáridos

En un tubo de ensayo agregue agua y azúcar o panela

Mezcle muy bien y coloque 1 ml de Ácido Clorhídrico al 10%

Ponga a baño maría durante 3 minutos y observe.

Agregue el reactivo de Fehling A – B y observe 

Repita lo mismo en otro tubo de ensayo que contenga leche:

En otro tubo de ensayo colocar leche y agregar Fehling A – B,  según la proporción que el profesor  indique.

Colocar el tubo  de ensayo en Baño maría haciendo uso del Vasos de precipitado grande o equipo para baño maría.

Recuerde que en presencia de HCL en caliente, la sacarosa se hidroliza, es decir, incorpora una molécula de agua y se descompone en los monosacáridos y el reactivo de Fehling nos determina Monosacáridos presentes.

Disacáridos en casa

En un vaso de vidrio (Frasco de compota con tapa) 

Vierta un poco de leche (Azúcar de la leche disacárido: Glucosa + Galactosa) -(hasta la mitad) O Azúcar diluido en agua bien concentrado o panela bien concentrada (hasta la mitad).

Luego coloque una cucharada o un (1) ml de (ácido muriático o Ácido clorhídrico presente en: limpiametales, limpiadores de baño, o Ácido oxálico presente en: desinfectantes, pulidores de muebles o vinagre que no sea de frutas). 

Esto deben colocarlo a baño maría casero (olla con agua y colocar dentro los frascos destapados)

Con el fin de observar la hidrolisis de la leche y se logren ver los dos componentes del azúcar de la leche.
** Registrar el paso a paso y tomar fotografías

NOTA: Es importante que cuando vayan a poner los Frasco de vidrio en el agua hirviendo, pongan en el fondo de la olla un trapo de tela para que los Frascos no toquen el metal de la olla y así evitamos que se rompan.
NOTA: 
ES IMPORTANTE RECORDAR QUE AL MANIPULAR ESTE TIPO DE ELEMENTOS QUIMICOS QUE ESTAN PRESENTES EN LA CASA EN CUALQUIERA DE ESAS PRESNETACIONES SE DEBEN UTILIZAR: GUANTES GRUESOS, GAFAS PLASTICAS DE PROTECCIÓN PARA LOS OJOS Y TAPABOCAS.

Al finalizar la utilización de estos elementos y la práctica de laboratorio en casa, el estudiante debe lavarse las manos con abundante agua y jabón y si lo considera necesario la cara y otras partes del cuerpo que estuvieran expuestas durante la práctica.

También es importante realizar esta práctica con normas de bioseguridad en casa (sin mascotas cerca, donde no se esté realizando cocimiento de alimentos – sin elementos inflamables cerca, verificar que la zona este limpia. Una vez finalizada la práctica desechar en papel periódico y este a su vez a la caneca de la basura)

3.3 Reconocimiento de Carbohidratos del tipo Polisacáridos

3.3.1 Polisacáridos en casa

Para esta práctica se coloca una muestra del alimento que contenga almidón. 

Agregar unas gotas de Yodo.

La presencia de Polisacáridos en esta reacción está dada por una coloración azul morada presente en el alimento utilizado. La  fijación de yodo en la superficie de la molécula de amilasa, lo cual sólo ocurre en frío. 

** Registrar el paso a paso y tomar fotografías

3. 3.2  “ALMIDONES ALMACENADOS EN LA FOTOSÍNTESIS”- En casa
MATERIAL:
· Hojas frescas de árbol· 1 recipiente· Almidón 
· Agua caliente

· Tintura de yodo
· Alcohol
· Agua fría

PROCEDIMIENTO:
Tener en cuenta los resultados anteriores para comparar

Esto funciona como “Control” para comparar los resultados del experimento siguiente.

2. Sumerja la hoja de árbol en agua muy caliente durante 10 minutos.

3. Saque la hoja del agua y sumérjala en alcohol durante 30 minutos.

4. Enseguida lave la hoja con agua fría.

5. Añada unas gotas de tintura de yodo encima dela hoja.

6. Observe los cambios que presenta la hoja.

7. Explique lo 

 HYPERLINK "https://www.academia.edu/search?q=lo+que&related=28748858" \t "_blank" que pasa al sumergir la hoja en agua caliente.

¿Qué le sucede a la hoja al sumergirla en alcohol? ¿Qué pasa con la tintura de yodo al colocarla sobre la hoja? ¿Qué pasó con el almidón presente en la hoja?

EXPLICACIÓN:
Parte de los azúcares que se producen durante la fotosíntesis se almacenan en forma de almidón en las células de las plantas. La presencia de almidón es un indicador de que ha ocurrido la fotosíntesis.

El agua caliente que se utiliza durante la práctica, nos ayuda a detener el proceso de la fotosíntesis y el alcohol ayuda a eliminar la clorofila
El yodo nos indica la ausencia de almidón al eliminar el proceso dela fotosíntesis y la pérdida de la clorofila
3.4 Reconocimiento de Lípidos

Colocar en diferentes tubos de ensayo muestras de grasa animal,  en otro aceite vegetal.

Aplicar en cada uno unas gotas de reactivo de SUDAN III.

Observar y analizar los resultados. Tenga en cuenta que encontramos grasas saturadas e insaturadas.

3.5 Saponificación

Colocar en un tubo de ensayo con tapón 1ml de aceite vegetal y 1ml de sosa al 30%. (Nota para esta práctica la cantidad de aceite será indicada por el docente según cantidad de reactivo disponible)

Agitar enérgicamente hasta que la mezcla se torne lechosa. Luego llevar esto  Baño María durante 40 min.   

  Observar y anotar los resultados,


 Reconocer que es la saponificación.  

3.5.1 Saponificación en casa

Colocar en un frasco con tapa (Compota) unas tres cucharaditas o un (1) ml de aceite vegetal y una cucharadita o un (1) ml de: (ácido muriático o Ácido clorhídrico presente en: limpiametales, limpiadores de baño, o Ácido oxálico presente en: desinfectantes, pulidores de muebles) 

Agitar enérgicamente hasta que la mezcla se torne lechosa. 
Luego llevar esto  Baño María durante 40 min.   
*** Observar y anotar los resultados
Saponificación en casa: En caso de no tener los elementos solicitados en el proceso anterior buscar en la web procesos fáciles sin necesidad de usar esos elementos.
3.6. Reconocimiento de proteínas 

Colocar en un tubo de ensayo 3ml de albumina y añadir 3ml de Sosa al 20% - (NaOH al 30%). (La cantidad de reactivo la determina el profesor)

Agregar 5 gotas de Fehling A (Sulfato Cuprico) 

Observar y anotar los resultados.

Colocar 2cc de solución problema (albumina) en un tubo de ensayo. 

Añadir 1 cc de disolución de Na (OH) (con la pipeta). Agita suavemente.

Añade 5 gotas de disolución del sulfato cúprico (reactivo de Benedict) agite suavemente.

Observa y anota si se producen variaciones de coloración. 

En cualquiera de los dos procedimientos  analiza los resultados y concluye acerca de la existencia de proteínas en la solución problema.

3.6. 1 Reconocimiento de proteínas en casa
Desnaturalización de las proteínas:

Tomar un huevo (la clara de huevo) en un frasco o vaso plástico

Colocarlo a baño maría 

** anotar los resultados y tomar fotografías

Otro ejemplo en casa para desnaturalizar la proteína puede ser cepillar el cabello crespo… hasta que quede completamente liso.

Luego juagar el cabello o dejarlo sumergido en agua y observar que sucede

** anotar los resultados y tomar fotografías

3. BIBLIOGRAFIA CONSULTADA 
	

	
	


4.  ENTREGA DEL INFORME FINAL

Los estudiantes deberán entregar al docente el informe de este laboratorio según las normas establecidas
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